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Servirujeme

spicku gastronomie
na jizni Moravé

Dalijsme do kupy soupisku zatracené chutnych

mist po celé jizni Morave, kde se dé najist a napit
tak, Ze na to jen tak nezapomenete.

Kdo nédm dal tipy? Lidé v§ech moznych profesi,
ktefi kromé jidla miluji taky jizni Moravu.

Servirujeme $picku gastronomie v kategoriich

Hodnotila nezévisla porota lidi z oboru i laikd.
Kazdy z nich umi ocenit famdzni jidlo a mok.
Michelinsky kuchaf, food blogefi, novinarka...

Vydejte se na vylet na jizni Moravu, protoze
kdyz vam vyhladdne, mate kam jit!






- RESTAURACE



Restaurant Essens

V Hrani¢nim zdmecku Lednicko-valtického K Zédmecku 16, Hlohovec u Breclavi
aredlu podavaji degustacni menu z gour-

metské Fise snl. Vyhradné regionalni ingre- +420 730 575 555
dience, ¢ast si v aredlu sami péstuji. Mise zni: www.restaurantessens.com
nejen zasytit, ale i probudit chutové pohéar-

ky! V- malebné krajing&, v zameckych realiich.

A ano, jidlo se tu snoubi s moravskymi viny...

UT-NE 12.00-21.00

Super kvalitni, ¢erstva, originalnijidla. A krasny inventar. Nadherné zrekonstruovany zameéek
a navrch pozorna obsluha.






Barrio Gotico Cafe

V BGC miluji Moravu a Barcelonu. A ono to Kurd&jov &. p. 137, Kurd&jov
ladi dohromady! Povésit starosti na vésék,

dat si tapas, vychutnat moravska a $panél- +420 702157137

ska vina. (UzZ jste zkusili Malbec?) Restaurace www.barriogoticocafe.cz
pro fajndmekry, co spojuje moravskou ku-

chyni se sttedomorskou $panélskou. Kazdy

den jiné menu z lokélnich sezénnich surovin.

PO-CT dle rezervaci soukromych akcf
PA-SO 12:00-23:00
NE 12:00-21:00

Skvélé jehnécéi pokrmy - jednoduché a moc chutné! A také super tapas i pFistup majitele.






Boutique hotel Tanzberg

Mezinarodni speciality a vybér tradi¢nich Husova 85/14, Mikulov
zidovskych jidel odkazujici na historii ho-

telu Tanzberg. Cerstvé regionalni suroviny, +420 724729 707
bylinky z vlastni zahrédky. A také zazitkovéa www.hotel-tanzberg.cz
gastronomie o 3 nebo 5 chodech. S ote-

vienou vinotékou s viny z mikroregionu

Mikulovska. V rezii $éfkuchare Ihna¢akal

PO-NE 11:00-23:00

Hezka a originalni prezentace jidel. A zajimavé sladény sezénni koncept.






Bukovansky mlyn

Mlynéiska restaurace varli (nejen) krajové
speciality slovacké a staro&eské kuchyné.
Konfitovana kachna se zelim nebo patenty
plnéné povidly s mékem na sladko... peckal!
VétsSinu sortimentu si sami péstuji, vyrabi,
maji vlastni udirnu i pekarnu. A také ,mly-
narskou” kolekci moravskych vin.

Bukovany 70, Bukovany
+420 518 618 011

www.bukovansky-mlyn.cz

PO-CT 11:00-22:00
PA-SO 11:00-23:00
NE 11:00-20:00

Uzasné prostiedi a krajina. Doporuéuji pro rodinné vylety a oslavy.






Restaurace & Hotel U Kasny

Sefkuchal a majitel v jedné osobé. A na su-
rovinach i pripravé jidla si dava zélezet. Asi
proto se da z restaurace koukat do kuchyné
pfimo do péanvi¢ek. Pochutnaji si fandové
steakl i lehkych jidel. Sttedomorské menu
maji plsobivé. A atmosféra? Tady lze zazit
moravskou pohostinnost na jedna.

Méstecko 54, Rajhrad
+420 547 230 076

www.ukasny.cz

ST-SO 11:00-22:00
NE 11:00-17:00

Perfektné zvladnuta stfredomorska kuchyné, ¢erstva a pestra zelenina, skvéle ochucena
polévka a zavérec¢na palacinka s povidly a makem - skvost!






Restaurace Na Pekarne

Z byvalé kobliharny je dnesrestaurace. Délaji Lipova 49, Velké Bilovice

skvélé steaky i jidla pro nemasare a zarazu-

ji sezénni menu. Treba kdyz zrovna roste +420 515535 305

medvedi Cesnek. Kuchafi pfipravuji omeze- www.napekarne.eu

ny repertoar jidel, ktery vyladili do prvni ligy.

A body navic, ze tu pocitaji s projizdéjicimi

cyklisty.
UT-CT 11:00-21:00
PA-SO 11:00-23:00
NE 11:00-17:00

Chvalim ochotny a mily personal. A také chifestové menu. Moc zajimavy a chutny dezert -
krupice s chfestem.






Statek Samsara

Cisty interiér restaurace, wellness, pfiiro- Klepa&ov 236, Blansko
da vSude kolem. Zelené kopce, borovice...
az to bere dech. Stejné jako jidlo. Suroviny +420 516 413 843
od mistnich. Hledi se tu na zdravi vegetaria- Www.penzion-samsara.cz
nG i milovnikd masa. LanyZové majonéza, te-
leci tatarak, kedlubnove zeli. Mozna rovnou
zkuste degustacni menu!
NE-CT 11:00-22:00
PA-SO 11:00-23:00

Tady na hosta dychne klid, bezpeéi, radost. Personal GZasny. Stejné jako prostredi. A viibec
v§echno!












KUK Bistro

Kazdy den nékolik druhd &erstvé napece-
ného doméciho chleba, sladké pecivo plus
poctiva polévka. Perfektné podavana kava,
mistni vina. Regionalni suroviny a produkty
si uzijete v Cistém interiéru plném svétleho
dreva, na paradni zahradce nebo koupite
na doma. Bistro, jak ma byt.

Kostelni namésti 4, Mikulov
+420 728 332 485
FB: KUKbistro.mikulov

PO-CT 08:00-20:00
PA-NE 08:00-22:00

Prostiedi je malé a milé! Jidlo krasné naservirovano.






Bistro Drogérka

Specialisté na maly i velky hlad v srdci
Mikulova. Kdysi tu byvala drogerie, zato ted tu
serviruji studené i teplé, slané i sladké dobro-
ty. Posedét Ize uvnitf &i venku — nad prvotridni
kévou a dortem nebo vydatnym dennim menu
s doméaci limonadou.

Namesti 23, Mikulov
+420 724 340 722

www.bistrodrogerka.cz

PO-CT 08:00-21:00
PA-SO 08:00-22:00
NE 08:00-21:00

Cisnice Adéla byla neskuteé&né vst¥icna. Umoznila mi ochutnat 6 vin, neZ jsem nasla to pravé

pro svij vkus. Nic tu nebyl problém.
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Burgr's Club Lednice

Jak uz nazev napovida, sem se chodi na do- 21. dubna 694, Lednice
maci burgery. Kde jinde ochutnat pulkilovou

bestii Beast nebo vege burger... Ale vBurgr's +420 776 416 518

§li dal. Zeptali se: Jde k sobé burger a vino?! www.burgrsclub.cz
Odpoveédi je menu, kde kazdy burger dopl-

Auji dvé lednicka vina. Jedno vybraly damy,

jedno panové z fad odbornik0.

PO-NE 11:00-22:00

Tohle je pfesné prezentace, jakou si u burgert pfedstavujete. A je§té s milym personalem.






Burgr's Fresh Burger Bistro

Zbytec¢na chemie do jidla nepatfi. Od toho Tyréova 3214/8, Hodonin

kréda se odviji celd tahle hodoninska ku-

chyné. Provéreni dodavatelé masa i peciva. +420 604 187 489

Hranolky i veSkeré omacky, keCup opravdu www.burgrs.eu

z rajCat a limonédy a spol. si pfipravuji sami.

Jako prekvapeni prémiové rumy z celého své-

ta i tuzemska.
PO-CT 11:00-22:00
PA-SO 11:00-23:00
NE 11:00-22:00

Burger skvéle ochuceny, houska nadychana.






Chez Martine

Rodinny penzion ve stylu Provence s bistrem. Prazska 1661/25, Znojmo
Vladne tu pohoda a co je hlavni: sezonni jidla
piipravuji z erstvych mistnich surovin. Casto +420 603 420 256
v bio kvalité. Vegetariani vitani — vzdy je pfi- www.chezmartine.cz
pravena vege verze denniho menu. O poda-
vanou kéavu, pivo i vina mistnich vinart pecuji
s laskou.
PO-PA 11:00-15:00
ST 19:00-22:00
PA 19:00-24:00

Hezké misto na nenarocény obéd. Jidlo domaci a krasné servirovano, éisnice i kucharka
- majitelka na jedniéku.






Sojka & spol. Restaurant
& Kolonial

Rodinny restaurant plus obchtdek (nejen) Namésti 10, Mikulov
s organickymi potravinami. Tady se vari ne-

kompromisné z Cerstvych a mistnich surovin. +420 518 327 862
Na sve si pfijdou zapfisahli masari i 100% ve- www.sojkaaspol.cz
getariani. Vychutnat Ize snidani, obéd, veceri.

A také zatracené Utulnou atmosféru. Mnam.

PO-NE 09:00-21:00

Pfijemny obchod plny zajimavych produktl zdravé vyZivy. Bistro jako bonus dobfe
prezentuje vina.
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> KAVARNY A CUKRARNY



Dvorek :: café wine bistro ::
Boretice

Designovy kontejner na dvorku boretické Boretice 188, Boretice u Hustopedi
fary s posezenim pod jabloni. To je tak, kdyz

milujete vyb&rovou kdvu. Ta je tady jeding  T420 736625403

z daleké ciziny. V8e ostatni striktné lokalni, www.dvorekboretice.cz

striktné chutné: dezerty, vlastni sirupy, vino,

syry, pastiky, pivo... Carpe diem po ¢esku.

CT 13:00-19:00

PA 13:00-22:00

SO 11:00-22:00

NE 11:00-19:00

Krasné prostredi, atmosféra i design. Vse 100 %!






Balance coffee & wine

Co je Iepél': kdva nebo vino, sklenka nebo Velkd Mikuldsska 37/10, ZﬂijO
Sélek? Tady nasli balanc. Spojeni vybérové

kavy z lokalnich i dalSich evropskych praziren +420 722 759 530
s (nejen) naturalnim vinem. K zakousnuti ko- www.balancecoffeewine.cz
laCe a slané snacky. Frantisek s ldskou k vinu,

Petra s kavovym srdcem.

UT-CT 09:00-20:00
PA-SO 09:00-22:00
NE 09:00-18:00

V pfedni ¢asti idealni na kavu a dezert, vzadu spis$ barova ¢ast fajn na vecer, kdyzZ jde ¢lovék
na vino. Jo, krasny podnik!






Café Fara

Ubytovani a posezeni na dvorku, na které se
nezapomina. K tomu vinny sklep a zazitko-
vy salonek Coffee spirit. Rodinné café ma
vlastni kdvovou smés. Bio. V espressu vyni-
ké cokoladova chut s chuti pec¢enych bro-
skvi a doteky citronu, s velmi kofenénym
dozvukem...

Klentnice 166, Klentnice
+420 519 321755

www.cafefara.cz

PO-CT 10:00-21:00
PA-SO 10:00-22:00
NE 10:00-21:00

Great coffee. The surprise one was the raspberry coffee!






COCO coffee

Zacalo to kdysi v kavarné v irském Dublinu Namésti Svobody 7, Blansko
a pokracuje na Moravé, protoze bez kavy to

jednodus$e nejde. Ani v Blansku. Tihle nad- +420 777 509 555

$enci maiji (vybérovy) kofein v krvi. Asii doslo- www.cococoffee.cz

va. O kave skoli, sni, kdvu hodnoti, prodavaiji...

Prijdte ochutnat, pochopite.

PO-PA 06:00-21:00
SO 08:00-21:00
NE 09:00-18:00

Sem muzZete pfFijit a pracovat, ¢ist, pokecat... vSechny ty véci, které ¢ekate od sou¢asné
kavarny!






Kava na KNOPP

Prazirna s vlastni vybérovou transparentni Mald Michalské 6, Znojmo
kdvou. Pro kdvové gourmety ji prazi a ser-

viruji porotci na baristickych soutézich. +420 774 038 590
Prosté tu kavé rozumi. V plvabné (mozna www.kavanaknopp.cz
nejmensi) znojemské uli¢ce, genius loci jak

vysite...

PO-CT 08:00-19:00
PA-SO 09:00-20:00

UzZil jsem si pFipravu lokalné prazené kavy. Krasna baristova prezentace. A jeho dovednosti
jen umocnily dojem.






Prazirna Kyjov

Kavarna, nebo bar? Je to na vas, fikaji bratfi Komenského 1407/14, Kyjov

kavarnici. Staci, kdyz ocenite spravné pri-

pravenou prvotridni kdvu, dobré pivo, vino. +420 604 466 342

Nebo dezert lahodny oku i jazyku. K tomu www.prazirnakyjov.cz

vSiemu totiz patfi pohoda. A tu zde najdete.

V multifunkénim prostoru (nejen) pro milov-

niky kavy.
PO-CT 11:00-22:00
PA 11:00-23:00
SO 13:00-23:00
NE 13:00-21:00

Mistni macchiato bylo paradni probuzeni po ranu! Barista rozhodné védél, jak pracovat
s kavou i mlékem na latte...






Sisters' Café & Bistro

Neninédhoda, kdyz tu v dezertu najdete zrnka Osvobozeni 258, Ostrovadice
pravé vanilky. Dvé sestry kouzli doméci de-

zerty i slané sendvi¢e a spol. z poctivych su- +420 721208 009
rovin. Kazdou dévku Cerstvé uprazené kavy www.sisterscafe.cz
z Ceské rodinné prazirny Coffeespot holky

poctivé vazi. Za dobrou kavu viude na svété!

UT-NE 14:00-19:00

Nejmilejsi obsluha! Opravdu rodinna kavarna.






Sonnentor

Nejen Caje a bylinky! Sonnentor v Utulném Piihon 943, Cejkovice
Cajovém salonu s kavarnou nalévéa do salka

100% bio arabicu z kévovych tresni odrldy +420 518 362 687
Caturra z Nikaraguy. Serviruji dobroty od okol- www.sonnentor.cz
nich cukrarek a kucharek. Osvézuji veganskou

zmrzkou. Takhle chutna jizni Morava.

PO-PA 09:00-17:00
SO-NE 10:00-18:00

VstFicny a profesionalni personal - 2ddné éekani, znalost produktt skvéla.









- VINARSTVI A VINNE GALERIE



Vinarstvi Pialek & Jager

Vinafstvi dvou kamaradl. Degustacni sklep Sklep 47/S, Novy Saldorf
jak z pohadky! Kostuji se privlastkova odri-

dové vina ze znojemské podoblasti z malych +420 775 989 890
partii. Fandite Sauvignonu? Zkuste zdejsi www.pialek.cz
Sauvignon Kravék. Ve ving je pravda. A tady je

v ném také pratelstvi...

PA-SO 17:00-23:00 (v sezoné&, ostatni dny
po telefonické domluve)

Neskutecné pratelska atmosféra a velmi osobni pFistup, kdy plati: nas zakaznik, nas pan.
Srdcafsky pFistup z obou mladych vinaid doslova vyzafuje.






Gotberg

Ocenénisbirajinejen vina z Gotbergu, ale také U Sadu 394, Popice
budova vinarstvi: ,Nejlepsi pramyslova stavba

Jihomoravského kraje 2009”. Nabizi prespani, +420 530 330132
uchvatny vyhled na Pélavu z otevfené tera- www.gotberg.cz
sy i privlastkova vina v degustacni mistnosti

Diamant. Od Sauvignonu po Merlot.

1/5-31/10
PO-NE 10:00-17:00

PFijemna obsluha vam ochotné otevie jakékoliv vino a radi si o ném s vami popovidaji.
O vinu védi fakt vse. A stavba prekrasna!






CHATEAU Valtice - Vinné
sklepy Valtice

Prijemna zastédvka na cestach po okoli Valtic. Vinai'ska 407, Valtice
A bez nadsazky kralovstvi vina. Areal vinarstvi

je zasvécen jeho degustaci. Nejen v nonstop +420 601 160 163
pohotovosti pod pergolami se koStuji ryzlin- www.vsvaltice.cz

ky, Rulandské bilé i Sylvanskeé - vlajkové vino

Chateau Valtice.

PO-SO 10:00-19:00
NE 10:00-15:00

Pozoruhodna pro turisty je patina kfiZzového sklepa z roku 1640. Misto je skvélé i pro projizdéjici
cyklisty.






Loucky klaster ve Znojmeé

Cesta za znojemskymi viny zacina tady. Loucky klaster, Znojmo
Louckym premonstratim patfily nejvétsi vini-
ce Znojemska. A nadherné sklepy, kde dnes +420 515 267 458
odpocivaji sudy Znovina. Navstévnické cen- WWW.znovin.cz
trum nabizi prohlidky kl&Stera i degustace.
Vino s jeStérkou ¢ilednackem? Kdo nebo coje
Dan Ermite? Tady to zjistite (hebo ochutnate).
v sezéné 30/3 - 30/9
PO-NE 09:00-18:00

Unikatni moZnost navstivit staré klasterni sklepy a v horkém lété si pochutnat na dobrém
viné plus jako bonus se pFijemné zchladit.






Palavska galerie vin U Venuse

Nadherny interiér. Prosté kraska, ta Venuse.
Historicky sklep = sbirka 60 vzork( reprezen-
tantG Palavy. Z rukou - vlastné Ust — degustac-
ni komise. Mikulov, Perné... je to jak obejit 7
palavskych obci. Na par metrech, razeno dle
jednotlivych odr(d. Idedlni start pro putova-
ni po Palave.

Ceska 252, Pavlov
+420 725 415 331

www.palavskagalerievin.cz

PA 18:00-22:00
SO 10:00-19:00
NE 10:00-15:00

Skvély napad jsou tzv. vinaFské snidané. Posnidat michana vaji¢ka s kvalitnim sektem v jedné
z nejhezéich vinarskych obci by mél zkusit kazdy milovnik vina.






Sonberk

Zterasy uhrancivy vyhled na vinohrad a Palavu
jako panorama. Ale dojmU je vic — tady se
upsali vyhradné privlastkovym vinm. Jsou
vyrazné ovocna, kofenita, s vysokou minerali-
tou. Ryzlink rynsky, Palava, Tramin... Takhle by
asi chutnalo slunce v tekuté podobé.

Sonberk 393, Popice
+420 777 630 434

www.sonberk.cz

PO-PA 10:00-17:00
SO-NE 10:00-18:00

Vynikajici stavba od architekta Pleskota citlivé zasazena do terénu mezi vinicemi, nezapo-
menutelny pohled na vinice a protéjsi palavské vrchy. Jedno z nejkrasnéjsich vinarstvi u nas!






Vinarstvi Obelisk

Budova vinafstvi citlivé zasazend do kra-
jiny nabizi z proskleného horniho patra
uchvatny vyhled na okolni vinice. | vyhled
do podzemni &asti, kde se zpracovavé a zra-
je vino - Sylvédnské, Rulandské, Frankovka...
Neprehlédnete dila cesko-afghanské umélky-
né& a amfory kvevri!

Prezentaci vina mél na starosti enolog vinafstvi - predvedl sofistikovany a entuziasticky

vykon.

Celnak 1212, Valtice
+420 548 998 850

www.vinarstviobelisk.cz

PO-CT 10:00-17:00

PA
SO
NE

10:00-20:00
10:00-18:00
10:00-14:00
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Vinarstvi Volarik

Koukani z terasy vinarstvi na zamek Mikulov,
Svaty kopecek a dalsiredlie... pecka. A rozhod-
né ne na sucho. S poharkem privlastkového
bilého ¢Ci rosé. Nebo Hibernalu, Johanniteru,
Saphiry ¢&i Solarisu z eko rady Organic.
Otevreno svétu i milovniklm vina kazdy den.

K Vapence 1811/2a, Mikulov
+420 519 513 553

www.vinarstvivolarik.cz

PO-ST 10:00-17:00
CT-SO 10:00-20:00
NE 10:00-18:00

Zvlast Fada TERROIR patFi k top vinlim, které nase zemé produkuje.
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Vinice Hnanice

Velké degustace s prochazkou po vinici i mala
pro projizdéjici cyklisty, kteri maji pohybu az az.
Plvabné prostory kostu drnkaji na romantic- +420 702 206 684

kou strunu. Nechce se védm pry¢, at uz ochut- www.vinice-hnanice.cz

nate sveézi aromaticky Aurelius nebo tézsi vina
francouzského typu. Neni kam spéchat...

Hnanice 132, Hnanice

PO-NE 11:00-23:00

Na své si pFijdou milovnici sladsich vin. Peélivé vybalancovany jidelni listek s jidly, ktera
navstévnika nadchnou. Velmi povedeny gastro zazitek.






Vikova vez

Goticka vez jako misto kostovanivina?! Ve Znojmé
normalni véc. Degustovat Ize v prizemi, ale vy-
Slapnéte i nahoru. Ochutnavka na ochozu véze
s paradnim vyhledem na nejstarsi ¢asti meésta...
Informacni centrum méa navic veSkeré informa-
ce o otevienych sklepech viech vinaft i jejich
akcich.

Kollarova 385/6, Znojmo
+420 777 323 136

WWW.VOCZﬂijO.CZ

PO-SO 10:00-18:00
NE 10:00-16:00 (v¢etné svatkd)

Znamka VOC predurcéuje slusnou kvalitu a navstévnik rozhodné neodejde zklaman.
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Kyjovsky pivovar

Pivovar, pivni lazné, restaurace a hotel v jed- trida Komenského 596, Kyjov
nom. Tady pivem ziji. Kazdy prvni patek v mé-

sici maji pivni premiéru. Pivovar vari spodné +420 778 547 850
kvaseny mok plzenského typu a tmava piva www.kyjovsky-pivovar.cz
bavorského typu. V8e nefiltrovdno, nepaste-

rizovano - slava zdravym kvasinkam!

NE-CT 11:00-23:00
PA-SO 11:00-01:00

Fajn véetné piva typu ALE. SrdcafFi. Potésil také portrét Vaclava Havla na zdi...






Frankies

Stépan a Adam. Dva kluci, co vafi pivo. A radi
experimentuji. To je ostatné filozofie Frankies:
rozmanitost nabidky a poctivost pri pripravé +420 776 580 470
piva. V prodejné pivovaru ¢epuji nékolik dru- www.frankies.cz
h{, nebo siho odnesete v lahvi. U zdroje chut-

na vzdy nejlip — stavte se na jedno.

Jana Palacha 121/8, Breclav

ST 15:00-20:00
PA-SO 15:00-20:00

Vrele doporuéuji kazdému, kdo chce ochutnat zajimavé pivo a podivat se do malého
progresivniho pivovaru.
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Hasi¢sky pivovar U Tesaru

Rodinny pivovar a vedle restaurace U Tesar( Bitov 101

toci hlavné svétly lezdk. Nejtypictéjsi ces-

ké pivo lezackého typu vafi dle tradicnich 7420515294 616
receptur. Jejich specidly sklizeji medaile. Slddka www.utesaru.cz

a majitele v jedné osobé mUzete pozorovat pfi

préci — z pivnice umisténe pfimo v pivovaru.

UT-CT 09:00-22:00

PA-SO 09:00-23:00
NE 09:00-20:00

Moderni svétla pivnice s vyhledem na pivovar urcité stoji za navstévu.






Pivhice U Sneka

Minipivovar U Sneka a o kus dél stejnojmen-  7glenarska 1, Znojmo
na pivnice, kde mtzete cCerstvé navareny

mok ochutnat. A také piva stfednich, malych +420 776 445 915
a nejmensich pivovart Cech i Moravy. Hy&kaji www.pivniceusneka.cz
tu lezak, stout, ALE, pSenic¢né, ovocné. S vy-

chutnavanim nespéchat, budte snek...

PO-CT 13:00-24:00
PA-SO 14:00-01:00
NE 14:00-22:00

Doporucuji navstévnikim, ktefi hledaji autenticky a nevsedni zaZitek z nadechem starych
éasu.
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Restaurant hoZpoda

Do Znojma jen na vino? Navstivte hoZpodu, U Brény 3, Znojmo
dceru Znojemského méstského pivovaru.
Vynikajici 11°, 12° i specialy vzdy dokonale oSet- +420 608 800 057
feny. Kuchyné charakterem nezapre pivovar- www.hozpoda.cz
skou restauraci, pokrmy na pivé nechybi. Plus
industrialniinteriér a nejhezc¢i outdoor zahréadka
ve mésté.
PO 11:00-21:00
UT-SO 11:00-23:00
NE 11:00-21:00

Pékné, svétlé a vzdusné misto, kde se citi pFfijemné mladi i dfive narozeni.






System hodnoceni:

Cisla nelzou. Proto jsme stanovili hodnotici kritéria s maximalnim po&tem bodd. Pridélené body
byly secteny a prfevedeny do procent. V brozure jsou uvedeny vSechny podniky, které ziskaly
hodnoceni nad 70 %.



chut a kvalita jidla 40 chut, kvalita, osetreni piva 45
chutakvalitanapojs 20| |pochutinykpvu 15
prezentace jidla/ndpoji, vzhied 15| |sortimentpiv 15
personal (vystupovéni, znalost) 15| | personal (vystupovéni, znalost) 15
prostfedi/atmosféra 10| |prostfedi/atmosféra 10
VYSLEDEK 100 VYSLEDEK 100
chut a kvalita kévy, pestrost nabidky 30

chutakvalita dezertas 30

nabidka a kvalita jinych napojti 10

kvalita nabicky drobnychjidel 5

persondl (vystupovéni, znalost) 15

prostiedi/atmosféra 10

VYSLEDEK 100




Seznamte se, hodnotici komise:

ROMAN PAULUS je drzitelem titulu Kuchar roku
2009-2010. Za jeho $éfovéani ziskala restaurace Al-
cron 3 michelinské hvézdy. Ale méa bohaté zkuSenosti
i ze zahranici, treba z londynského Savoye.

JAROSLAV SAPIK $éfoval hotelu Ambassador, absol-
voval hromadu cest po zahranic¢i — Némecku, Anglii,
Spanélsku, Indii, Singapuru... Doma i v zahraniéi zis-
kal mnoho kucharskych cen, pfipravoval menu pro
prezidenty i papeze.

MARCELA PECHACKOVA je novinatka, spisovatelka,
komentatorka z MF Dnes, Instinktu, Lidovych novin.
A scenéristka poradu Denik Dity P. Kucharka a autorka
kulinafskych knih Dita je Marcelina dcera.

SHELLEY RUBENSTEIN je novinarka, TV producentka,
ale také pokerovéa hracka z Manchesteru, zijici v Lon-
dyné. Cestuje po svété a hledd zajimavé pokerové
akce, inovativni kuchare, umélce... a o svych zazit-
cich pise.

IVO DVORAK je viceprezidentem Asociace sommelier(
CR a lektor odborného vzdélavani AS CR. Také nékoli-
kanasobny vitéz narodnich sommelierskych soutézi,
k tomu mistr svéta v servirovani doutnik 2004. Spolu-
autor knihy Hledani pravdy o viné — Sommelierstvi.

TOMAS HASIK je pivni sommelier a jeden ze zaklada-
teltl Ceského pivniho institutu (2015). Jeho prostied-
nictvim se snazi pozvednout ¢eskou pivni kulturu. Za-
méruje se na vzdélavani profesionald v gastronomii.

CONRAD SEIDL je Raku$an a ma prezdivku Pivni
papez. V némecky mluvicich zemich je vyhldSenym
autorem pivnich prlvodct. Pordda seminéare, nata-
¢i videa. A stéle udrzuje osobni kontakt ke sladkim
i béZnym milovnikdim piva.

IVO HRDLICKA je majitel a sladek Svatokopeckého
minipivovaru v Olomouci. A pIné si zaslouzi titul pivni
sommelier. Pivovar nema spojeny s hospodou, ale
sva piva dodavéa do vybranych restauraci a obchodu.



MARIKA a JIRKA Kucovi z Kitchen Story jsou manze-
|é a foodblogefi. Radi vari a o provérené recepty se
radi déli s fanousky. Spole¢né napsali kucharku Man-
zelé v kuchyni. Zaméruji se na zdrava jidla, fandi t&m
bez lepku a laktozy.

ONDREJ RAKOSNIK je restauratér. Zacinal ve Velké
Britanii, dnes je spolumajitelem sité La Collezione
spole¢né s italskym kolegou Riccardem Lucquem.
Startovali restauraci Aromi, dnes je restauraci desit-
ka a kazda z nich s jinym konceptem.

JEAN-BAPTISTE ANCELOT je vinarsky prazkumnik
z Francie. Cely jeho zivot — nejen pracovni — se toci
kolem vina. Pred pér lety se rozhodl se svym tymem
uskutecnit projekt Wine Explorers: objeli vSechny
zemé svéta, kde produkuji vino.

RICHARD SUSS je sommelier t&lem i dusi. Mnoho
let hlavni sommelier pro Makro, dnes obchodni re-
ditel Bacchus Vins & Champagne. Je spoluautorem
nékolika roénikt Privodce nejlepsimi viny Ceské
republiky.

GARETH WILLIAMS je britsky TV producent a vykonny
reditel, hlavni komisar kanall jako Food Network, Travel
Channel, BBC UK Food... Pres &tvrtstoleti s vasni pracuje
ve svété gastronomie a cestovani. A také o tom naté-
¢i porady o kvalité a chuti jidla, vina a restauraci véech
kontinentd.

MICHAELA ZIDLICKY ABSOLONOVA je Briacka, re-
portérka ceského Forbesu. Napsala knihu M, sbirku
kratkych uvah o Zzenach, kévé, o Brné, autech, lasce
i manzelstvi. A ma slabost pro cukrarny.

ZUZANA CERVINKOVA ug&i déti v brnénském Domé
déti a mladdeze Helceletka pozndvat kvalitni suroviny,
varit poctivé jidla Ceské i zahrani¢ni kuchyné. Nadsena
cukrarka, vitézka vSech kategorii soutéze Cupcake cup
2018, baristka na volné noze (dfive baristka v kavarné
V Melounovém cukru).



A kdo nominoval?

Jednoduse receno nadSenci do jidla. A protoze nejen jidlem ziv je Clovek, tak také nadSenci
do vina a pival Sommeliéfi, kuchari, fotograf i kastelan.

DMO* ZNOJMOREGION

DMO PALAVA A LVA

DMO MORAVSKY KRAS A OKOLI
DMO BRNO A OKOL/

DMO SLOVACKO

MONIKA BRINDZAKOVA, tiskova mluvéi
Jihomoravského kraje

MARTINA HASKOVA, vedouci infocentra Buovice
MARTINA HEJCOVA, vedouci infocentra Blansko
JANA JABURKOVA, fotografka

PETR KOMAROVSKY, sommeliér

VERONIKA KREPSKA, foodie

JIRI LUDVIK, prezident Hudebniho festivalu Znojmo

FRANTISEK LUKL, predseda Svazu mést a obci,
starosta Kyjova

*destinacni management oblasti

MILOSLAVA LUNACKOVA, vedouci infocentra
Boskovice

IVO MINARIK, vedouci odboru regionainiho rozvoje
Jihomoravského kraje

ADAM OBRATIL, maijitel Industra Coffee

EVA OUBELICKA, Feditelka zamku Slavkov
GABINA PARALOVA, médni ndvrhétka

JAN SOUCEK, teditel TS CT Brno

BOHUMIL SIMEK, hejtman Jihomoravského kraje
JAN STAVA, operni pévec

JIRI TUREK, fotograf

BLANKA ZAHRADNIKOVA KASPAROVA, marketingova
feditelka Excalibur Holding

SILVIE ZAMECNIK, odbornice v oblasti kvality sluzeb
v hotelnictvi



Projekt

GOURMET JIZNi MORAVA

zpracovala Centrala cestovniho ruchu - Jizni Morava, z.s.p.o.

Autor image fotografii k jednotlivym kategoriim: KIVA
Graficka Uprava: Barbara Zemcik

F,’rojekt je nekomeréni.
Udaje o oteviraci dobg, adrese a kontaktech podnikl jsou aktualni k datu vydani brozury.

jJizni morava jihomoravsky kraj e|r|n]ol

www.gourmetjiznimorava.cz



gourmet

-> BRNO 2019



Vice informaci na www.gotobrno.cz








