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BEZBARIEROVY PODNIK

Servirujeme

spicku gastronomie
na jizni Moravé

Milujeme jizniMoravu. Méme tu parddnipfirodu,
pamatky... i jidlo. Sestym rokem pro véas proto
hleddme top podniky, kde se da skvéle najist
a napit - v kategorii

, . Podniky, kam
se budete radi vracet. Nas prlivodce Gourmet

reprezentuje to nejlepsi z jizni Moravy, proto
jednotlivé podniky nominuji pfimo lidé z kraje,
ktefi maiji prehled. Ale hodnoti nezavisli spe-
cialisté mimo kraj, abychom zUstali objektivni.
Vydejte se s nami na vylet, protoze kdyz vam
vyhlddne, méate kam jit! Mapu podnikd a vyletni
tipy najdete na webu gourmetjiznimorava.cz.



- RESTAURACE




Kounicky dvur

Menu tu neni roman ° sto kapitoléch: Rukopis Masarykovo nam. 63/5,
kuchyné se vyznacuje poctivosti, jednodu- Dolni Kounice

chosti a sezénnosti. Jen nékolik vybranych jidel

z dar( urodného regionu, ale vysledek na talifi +420 730 825 882
bere dech. Uvnitf utulno s krbem proti zimnim kounickydvur.cz/restaurace
chmuram a venku posezeni pod velkolepym

platanem jako pobyt v zenové zahradé.

Jidlo jednoduché, ale upfimné a soustfredi se na to hlavni - vynikajici chut. Ve v§em je citit
¢erstvost ingredienci a citlivy pFistup ke zpracovani. Vysledek je luxusni.




Burgr's Club

Zacinali jako malé bistro, dnes hycka tento 21. dubna 694, Lednice
prémiovy klub télo i ducha. Kromé kultury a vy-

hldsenych burgert se sem chodi tfeba na $pic- +420 776 416 518
kové steaky. A také na pratelskou atmosféru! burgrsclub.cz
Mistrovske jidlo a skvélé suroviny korunuji vina

nejen lednickych vinard, vybérova kéva, lokalni

pivo.

Pro toho, kdo chce zaZit americkou atmosféru a opravdu skvélé jidlo. Nabidka véetné kok-
tejla pfipomina podniky tohoto typu v Americe, navitéva byla pFfijemné prekvapeni.




Galerie Mlyn Zeraviny

Nadherny areél serviruje butik hotel, historic- Zeraviny 1, Zeraviny
ky mlyn s neuveéritelnym zZivotopisem a domaci
jidlo v odvazném provedeni. Ceskoslovenska +420 725062 018
kuchyné zakotvena do nasi doby vari z lokal- galeriemlyn.cz/restaurace
nich darG od vaji¢ek a mouky po kréavy z mist-

nich pastvin. Pro gastro zazitkare podavaji

¢tyr nebo Sestichodové degustacni menu.

Jidlo bylo naprosto super, v§e chutové pestré a vyvazené, lokalni suroviny samoziejmosti.
Dobfre se tu najite, ale taky oddechnete od méstského ruchu.




Na Humpolce

Poctiva kuchyné nejen pro milovniky klasiky! Brnénska 184, Tignov
Tatarak, jacket potatoes i paradni pochutiny
k pivu. To tu umi ¢epované na hladinku, $nyt, +420 720155 184
mliko. Cili na piva malych pivovarQ, maji i viastni nahumpolce.cz
dvanéactku. DUstojnému baroknimu exteriéru

formanské hospody odpovida Utulny interiér,

nebude se vam chtit domda.

Tatarak byl vynikajici a perfektné naservirovany stylem, ktery bych éekal v podnicich
vyrazné vyssi cenové skupiny. | celé poledni meni¢ko na vybornou vizualné i chutové.




Na Slajsi

Kulinarni poklad, kde ho necekate. Kucharsky Na Slajsi 36, Lanzhot
tym pracuje s tim nejlepSim, co nabizi aktual-

ni obdobi. Od medvédiho &esneku po zv&ri- | 420776161610

nu. Jidla dokonale snoubi s viny z Podluzi, aby restauracenaslajsi.cz
doplnila pokrmy a zvyraznila chutové nuance.

Letni cykloterasa s détskym hristém je poho-

dové zézemi pro vSechny vyletniky.

Evidentné popularni restaurace v regionu, kde jsme se i my citili pfijemné. Je vidét, Ze maji-
telé jsou kaZdodenné pFitomni a vychazi vst¥ic pfanim svych hosta.




RAF House

Date prednost stylovému winebaru se samo- Tovarni 9, lvanice
obsluznym vinomatem ¢i anglickému Pubu

s muzeem a maketou spitfiru? Tady si zakla- +420 733 744 344
daji na krase interiérQ, Cerstvosti a kvalité rafhouse.cz
surovin, home made vyrobcich, nepouzivaji

zadné polotovary. Royal air force menu obsa-

huje jen pér jidel, zato dokonale vyladénych.

Nabidka je ladéna do ,,pubového” stylu s mezinarodnimi klasikami. Hranolky k burgeru jedny
z nejlepsich v mém Zivoté, ryZe narisotto perfektné uvarena.




Restaurace CROP

Hodovani v luxusnim interiéru plném pfirod- 22. dubna 1000/28, Mikulov

nich materiélG je jako wellness pro vSechny

smysly. Nabidku tvofi sam stédry kraj, suroviny +420 605 595 054

prevazné v bio kvalité dodavaji okolni farmari hotelvolarik.cz/cs/restaurace-crop
podle ro¢niho obdobi. Tradi¢ni recepty v ne-

tradi¢nim pojeti oslavuji maso korunované ob-

¢as neCekanymiingrediencemi.

Zajimavé sestavené menu, vie perfektné pripravené, skvéle dochucené, krasné odprezen-
tované. Séfkuchar se umi inspirovat fine-dining restauracemi v zahranig¢i.




Restaurace Vino Silova

Vino a jidlo k sobé patri jako laska k zivotu. Videriska 5, Mikulov
Vino pfi spravne kombinaci zvyrazni a umocni
Chuté, viing i zaZitek z jidla. Pfesné to zazije- 420703144007

te na tomto misté. Jidla s vinem spojuji pfimo vinosilova.cz/restaurace-mikulov

v receptech nebo je senzoricky ovliviuji vinem

a produkty z hrozn( od octa po vinovici. A ten

interiér a ta zahradkal! OTEVRENO:

Jidlo neni nijak komplikované, ale k surovinam se tu pristupuje s respektem, coZ se odrazive fi-
nalni chuti. Tatarak byl nej a dezert jako z luxusni francouzské cukrarny.




U Cerného Berana

Hospldka s outdoor posezenim v malebné Zbraslavec 17, Zbraslavec
vesnici prekvapi vyladénym burger menu, kde

prim hraje vyzralé hoveézi. Sekunduji mu suro- +420 602 789 648
viny jako chutney z chilli papri¢ek ¢i wasabi FB: UCernehoBeranaZbraslavec
majonéza. Ujizdi tu taky na steacich z masa

od Kloudy a tydenni menu nabizi hospodskou

klasiku i exotiku od krevet po Mexico grande.

V ramci mexického vikendu jsme chutnali hovézi fajitas steak. Maso bylo perfektné pfi-
praveno, asi nejlepsi steak béhem naseho putovani po moravskych restauracich.




- BISTRA




Panelka

~Jednoznac¢né nejlepsi podnik, ktery jsme navstivili”

Kiosek nad prvorepublilfovou pIO\./érno.u po- Lule 310, Luled

davé misto smazéku asijské, mexicke i dalsi -~
dobroty v tak luxusnim provedeni, ze to bere +42O 776 002200 ,,,,,,,,,,,,,,,,, 10
dech. Manzelské duo s nadSenim pro nekom- FB: panelkalulec

promisni gastro a kulturu pozvedlo byvaly
sportovni aredl na spole¢enské misto, kam se
kromeé hodovani chodi na koncerty a divadlo.

OTEVRENO:

00000

VYJADRENI HODNOTITELE:
Velmi pokrokovy podnik, jidlo fantasticky ochucené. Od udon nudli po utopence podavané-
ho s domacim kimchi. Pokud milujete asijské pokrmy jako my, zamifte sem!




Ba Saigon

Asijska kuchyné&, kde prvni housle hraji viet- Pod Zamkem 2, Breclav 2
namské dobroty od bun bo nam bdpo vegan-

ske variace. Tady jsou doma pojmy jako kimchi +420 722 745 282

nebo koriandr. Tym umi skvéle poradit s jidlem FB: people/Ba-Saigon

i pripravit vynikajici kédvu. TéSte se na hravé

logo, panoramatické okna, Utulno i nezbytnou

kocku pro §tésti mavajici pacic¢kou.

Smazené i nesmazené zavitky vyborné, bum bo nam bo a dalsi dobroty také dokonalé. Vse
krasné hralo, v§e naprosto skvéle ochucené. Tenhle podnik nas prosté bavil.




Ban Bistro

Pro¢ BAN? Neni to vietnamsky bénh, s nad- 1. méje 116, Zastavka u Brna
sézkou jde o stary dobry C¢esky knedlik kynuty.

Rodinna receptura i struktura je ale jemnégjsi, +420 602 721 361
nadychanéjsi. PIni je na zpUsob tacos - zkuste banbistro.webnode.page
variaci s trhanym masem nebo na sladko s po-

vidly. Z tésta kouzli wrapy i knedliky k omac-

kédm. VSe korunuje mila atmosféra.

Koneéné nejde jen o dalsi bistro s burgery. Ban s hovézim masem byl skvély - maso kiehké,
jak ma byt. Chytilo nas za srdce, jaky sympatak a srdca¥ je majitel.




B;Bistro

V zazitkovém bistru odstartujete rano skvélou Rozmitalova 567/20, Blansko
snidani, v pllce dne vas podrzi vydatny obéd

a finiSujete opulentni veceri se sklenkou natu- +420 736 491481

ralniho vina. Nebo zajdéte kdykoli na vybéro- bibistro.cz

vou kéavu, vychytané gin tonic menu a tapas.

Jidla ze sezénnich surovin jsou spleti kultur

a fuzi, zadng Ceska klasika.

Caesar sandwich byl prosté super! Vyborny toastovy chléb, kfupavy parmezanovy chips,
kiehké kufFe a pFijemny dresink. Personal obrovsky profesionalni. Velmi pfijemna navstéva.

—
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Bystra Zidle

Rychlé obédy jsou tu vlastni verzi street food, Nadrazni 135, Zidlochovice
zékusky nebeské, vétsina dodavateld z okoli.

Vybérovou kavu pfipravuji ze smési vytvorene +420 775160 277
piimo pro Bystrou Zidli. Piateli se s nékolika FB: bystrazidle
rodinnymi vinarstvimi a na nabidce je to znat.

Jako bonus strategicka poloha u zamku, na-

drazi i cyklostezky.

| kdyz je bistro pfimo na rohu rusné k¥iZovatky, terasa nabizi dokonce i posezeni na plazo-
vych zidlich a stini ji sluneé¢niky i kefe, coZ doprFava vitané soukromi.




Dusa v péri

Mali¢ké bistro s regionalnimi produkty dyché Masarykovo nam. 9, Kyjov 1
domaéckou atmosférou. Usmévava obsluha

serviruje vonavou kavu, luxusni chlebiCky +420 603 171690

a sladké tartaletky, dortiky a makronky jak |G: dusa_v_peri

lusk. Na jejich poctivé zmrzky se sjizdi zdaleka.

Zahradka je idealni na vychutnani vina, odrd-

dovych mostd i hroznové limonéady z nich.

Neéekejte bézné bistro, spis lokalni obchldek, ktery nabizi vybornou kavu, zmrzlinu a mos-
ty. Atmosféra podniku je mila, srdeéna a produkty poctivé.




Fredy's

Tohle byste v moravském méstec¢ku necekali. Jungmannova 1, Breclav
Fredy a Monika serviruji chut latinské Ameriky

a mexické barvy pro hezky den. Nez dobroty +420 776 871104
z Cerstvych surovin pfipravi, usmévavi man- FB: Guatemalamayan
zelé radi poklabosi, jak se co pripravuje nebo

o kousku zivota, co prozili v Americe. Zkuste

i drinky, tfeba guatemalsky!

Naprosto skvélé jidlo spliiuje vSechny predstavy o mexickém taco stanku. Kfupavé kukuri¢-
né placky jsou lehouéké, nabidka napoju vynikajici od tequily po horchatu.




Kavarna & bistro Karma

Industridlni vnitroblok v centru Breclavi ukry- 17. listopadu 51, Breclav
vé poklad. Na zahradce vita obfi olivovnik,

velkorysy interiér v severském minimalismu +420 603 925 960
rozsvécuji desitky pokojovek. Vasnivy vinar FB: karmakavarna

a nadSena baristka tu peCou dezerty, vafi si-

rupy, pastiky i ¢atni, vino je z vlastnich vinic,

kévu si nechavaiji prazit.

Bohaté snidafiové menu a jidlo opravdu vyborné, porce vydatné. Vejce Benedikt? Pofadny
faholec chleba, salat a byliny ¢erstvé, pozehnané holandské omacky. Prosté krasa!




Mikulas Bistro

Plvabna zélezitost v nejkrasnéjsi ¢ésti histo- Staré Mésto 109/1, Znojmo 2
rického Znojma. V Iété nemate Sanci odolat

a k posezeni si vyberete dvorek jak vystrizeny +420 773 722 884

z pfimorského méstecka nekde ve Stredomori. mikulasznojmo.cz

Z&zitek doladi fantasticky obéd z farmarskych

surovin, vina od lokélnich vinard, kava i kazdy

den Cerstvé napecené dezerty.

Toto misto ma unikatni genius loci. Interiér a celkové prostiedi krasné, uz v minulosti jsme
méli moZnost toto bistro navstivit a byli jsme nadseni.




Pedro's Streetfood Bistro

Americky ladény gastro pribéh zacal v Lednici Brnénska 8/3, Mikulov
ve foodtrucku, dalsi kapitolou je 1. street-

foodové bistro v Mikulové! Specializuje se +420 704 891000

na burgery, hot dogy, sandwiche a belgické FB: pedrosfoodtruck
hranolky pripravené pékné na hovézim tuku.

Spickové lokalni suroviny jako vyzralé Maso

Klouda, jsou zéklad.

Hotdog z kvalitniho hovéziho v perfektné nadychaném peéivu s porci éerveného zeli, doma-
ci majo a smaZenou cibulkou vas doslova vystreli z bot. Hranolky excelentni.




- KAVARNY A CUKRARNY




Listek.Kafé

Driv coffee truck u fo.nfcény, Qnes kavarna o pér Masarykova 40, Rajhrad
metrd dél. Zvenku mini, uvnitr prostorné s ma-

lou zimni zahradou navrch. Vymazleny interiér +420 735 348 461

plny pokojovek a klidnych barev, vybérova listekkafe.cz

kdva z lokélnich praziren, famodzni snidané

a brunche z mistnich a bio surovin. A taky nebe

v hubé&, puncak, pistaciovy choux...

Kavarna je odrazem vasné majitelky, ktera do mista dava kus sebe. Cti detaily, coZ vidite
na interiéru i prezentaci podniku. Moc pFijemné misto, skvéla kava, krasny zazitek.




Café Hostina

Ohromné sik interiér plus prekrasny dvur namésti Svobody 3, Valtice
se stromy. Baristé jsou hraci¢ky, neboji

se kdvou mixnout cokoli, latté art povysuji +420 608 810 808

na opravdové umeéni. Nejlepsi drink je tu pry FB: cafehostina

Whiskey smash. A ty dorty jako od maminky...

oci prechézi, pusa je v nebi. Zkuste odolat!

Kavarna s velkym K, hostina s velkym H.

This is my kind of place. Absolutné stoji za dels$i zajizd'’ku! Kava spravné pripravena, dvojité
espresso z Mexika vyborné, handbrew v60 z kolumbijské kavy skvélé chutové i pfipravou.




Coffee Square

Kavarna primo v prazirng, vic uz to vonét Valticka 253, Lednice
nemuze! Jen pér krokd od centra Lednice

ochutnéate vybérovou kévu, poradnou hor- +420 799 512 589
kou ¢okoladu, vina z rodinného vinarstvi, lu- coffeesquare.cz
xusni dezerty vlastni vyroby i piva z lokalnich

minipivovard. A od c¢ervna do zari zaskocte

na vikendovou snidani z ¢erstvych surovin.

Kava byla jedna z nejlepSich pFi nasem putovani po Moravé. Chut zajimava, intenzivni, zaro-
ven velmi jemna. Skvéla créma u espressa. Latte art i péna cappuccina taky super.
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Kafé v kiné

Pres den kavarna, veCer bar. Misto setkavani,
at mate chut na kulturu nebo néco lahodného.
Serviruji vlastni dobroty jako ob&dové polévky
alokélnijako pivo z Velického Bombardaku, pa-
lenky z Kuzelova White Carpathians Distillery,
syry i vina, na je mlynku nej¢astéji La Boheme
Cafe a Coffeespot.

nam. Miru 666,
Veseli nad Moravou

+420 606 445 113
kafe-v-kine.cz

Ve chvili nasi navstévy ve stfedu v podveéer kavarna Zila a bylo tu hezky! Nabidka vin, piv a kok-
tejlt obrovska, kava staromédni, ale espresso z vybérové kavy moc dobré.
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MOIJI

Espresso, funky filtr nebo silné cold brew, Svobody 240/4,
ktere vas nakopne na cely den? To umii zdejsi Mikulov na Morave
snidané. Tym MOJI bavi fermentovat, vymyslet

netradi¢ni kombinace, prosté si hrat. Baziruji +420 602166 924
na sezonnosti a lokélnosti. A po pfirodnich mojimoji.cz
vinech vés nebude nazitfi bolet hlava, i kdyz

nezlstanete u jedné sklenicky.

Maliéka kavarna si nas ziskala atmosférou. Citili jsme se tu velmi pFijemné a uréite patFi
v Mikulové k mistim, ktera je potfeba navstivit.




naKofein

Tady maiji rédi drevo a zelenou“. A k'évé rozu- Brnénska 4391/54, Hodonin
mi do posledniho zrnka! V3ak ji maji z vlastni

prazirny. Espresso tu dostanete genidlni, filtr +420 606 745 666
precizni, flatwhite lahodny. Bonusem jsou se- freshbeans.cz
zonni specialy, v 1été ledové verze kévovych

drinkd, navic nevsedni prichuté limonad i piv

a dokonalé kavarenske jidlo.

DOKONALA vlastni kava, nejkrasnéjsi latte art, originalni prostfedi a interiér, vyborné de-
zerty, lokalni dodavatelé... prosté wow.




Prazirna Kyjov

Kavarna nebo bar? Je to na vaés, fikaji bratfi
kavarnici. Staci, kdyz ocenite spravné pfipra-
venou prvotridni kévu, dobré pivo, vino. Nebo
dezert lahodny oku i jazyku. K tomu vSemu
totiz patfi pohoda. A tu zde najdete. V multi-
funkénim prostoru (nejen) pro milovniky kavy.
Tady je prosté dobre.

tr. Komenského 1407/14, Kyjov
+420 604 466 342
prazirnakyjov.cz
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Super misto rozhodné stoji za zastavku i zajizd'ku. Podnik dlouhodobé sleduji véetné jejich
prazirny Zrna a po této osobni navstévé doporucuiji!




Prostor

Velkorysy prostor pro kavarnu, kulturni a ko- Hradni 3, Boskovice
munitni centrum, kam se chodi na divadlo,

koncert, promitani a mnohem vic. Atmosféra +420 733 595 949
vybizi k posezeni u filtru &i to¢eného Genia prostor.wtf
Noci. Obfi pansky dvlr je détské hristé pod

nebem, pro dospély doprovod je to pohodové

posezeni pro vychutnani nadhernych dezertd.

Jedno z mist, kam se chci vratit! Hipsterska kavarna s obrovsky milou obsluhou. Prostory
byvalych koniren maji genia loci, dnes je to kulturni komunitni centrum.

PROSTOR
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= VINARSTV/ A VINNE GALERIE




Knoll: na kavu & poharek

Oézaklidu v rusné Lednicijen kousek od zdmku. 21. dubna 702, Lednice
Zahrédka v jizanském stylu zve nejen na tapas,

opulentni snidani, brunch a krésnou atmosféru. +420 728 681117

Jak napovidéd nazev, vychutnate si tu take $a- vinarstvi-knoll.cz

lek vyborné kavy a na jeho dné spatfite vyzvu:

A ted vino? Vina Knoll jsou zrozena v mikrore-

gionu Modrych hor.

Gastronomie, jak ma byt! Od prostoru pfes vinné drinky s napadem po menu, které je
vyladéné o informaci o charakteru kazdého vina. Navs§téva byla krasny zazitek.




Andulka winery

V klidne ¢asti vesnice s vinicemi v zadech stoji Josefov
vinarsky domecek. Zhmotnéni pohody a Utulna,

74dn4 okazalost. Stéle usmévava vinarka a hos- +420 776 542127
titelka v jedné osobé rozumi vinu, designui jidlu. FB: andulkawinery
Oci prechazi, chutové poharky jsou oméameny.

UZasné posezeni na terase vés chytne za srdce.

A odejit se nechce!

Podnik zaméfFeny na moderni svéZi funky vina postavena na primarnich aromatikach.
PFimocéara nekomplikovana vina na bezstarostné letni popijeni na terase.
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Baraque pod Slunec¢nou

Pro rodinné vinafstvi je vino zivotni styl. Je Hodoninska 1171/12,
v ném uvolnéni, inspirace, pocit luxusu i ona Velké Pavlovice
prislovecna pravda. S vyhledem na vini¢-

ni trat slozte télo i starosti ve vinné galerii. +420 774 935 913
Vychutnate si vyhled, vybérovou kavu, de- vinarstvibaraque.cz
zerty a samozrejmé vino. Na kole je to odtud

jen kilometr k rozhledné Slunecné.

Pestra nabidka - lehka svéZi letni, strukturovana hrava i komplexni hloubava vina. VSsechna
¢ista, elegantni a harmonicka... vyborna vinarska prace! Pfijemné prekvapil hravy oranZovy
veltlin.




Kafé Sklep

V typickém interiéru vrbeckého sklepa zaZije- Vrbice — Stras

te jedinecny vibe a vychutnate vina rodinného

vinarstvi i vybérovou kavu prazirny Rebelbean. +420 774 433 499
Paradni dobroty z vybranych surovin od lokal- vinobarina.cz/kafe
nich dodavatelt budete véhat nakousnout,

protoze vSe vypada jak umélecke dilo. Ale jak

ochutnate, nedokézete prestat.

Misto, které si zapamatujete a kam se budete radi vracet. Pfijemna rodinna atmosféra
v autentickém prostiedi vinnych sklep, kde vidite mistni s turisty vdruZném hovoru.




Korek vinny bar arestaurace

Aneb Prvnispolkova vinotéka Dunajovskych Pavlovska 93/1, Mikulov
kopcl! Prijdte se rozplynout na kulinarnim

Olympu. Vitrina s dorty je barevné jak duha, +420 734 602 829
umitu dokonale sparovatvinaajidlo. Krasny korekmikulov.cz
interiér + velkorysa terasa v |été s jizanskou

atmosférou, kterd pripomina chill out zénu

letniho brnénského Jakubaku.

Vyzdvihnuti Ryzlinku vliasského coby tradiéni dominantni odrady této lokality je vyborné
rozhodnuti. Pochvala i za pivni vyéep a harmonickou interakci s méstem!




Mlyn Hrusky

Kdysi budova mlyna, dnes chréam vina, gastro- U Zbrojnice 587, Hrusky
nomie a setkavani. Tuhle vinotéeku ale vyhleda-

vaji i pivni a kdvovi milci! Cihlové zdi a dreveny 420 605479 767
strop zutulnuji velkorysy prostor mista obli- IG: mlynhrusky
beného névstévniky moravského Podluzi.

UZ samotna historicka budova po rekonstrukci je zaZitek. Nabidka vin na skleniéku neni tak
siroka, zato vina v lahvich jsou z jizni Moravy i ze svéta.




Poharek

V senzac¢nim staveni najdete bistro, sklep aj Geska 47, Pavlov
nocleh. Nenechte se zméastjménem. Potésivés

tu vinem, napfriklad opévovanym Samotarem, +420 775 968 926
ale chodi se sem taky na luxusni Plzefi nebo poharekpavlov.cz
parfizék s domaci houskou. Ddm je plny dobré-

ho remesla a krasnych materiélQ, z meditativni

zahrady mate vyhled na zriceninu Dévicek.

Inspirativni misto na potkavani pfespolnich i domacich, kde se kazdy veéer mtiZe stat maly
zazrak. Fajn nabidka vin od Femeslinych vinaFl obsahuje konvenéni i naturalni kousky.




Sonberk

Z terasy uhrancivy vyhled na vinohrad Sonberk 393, Popice
a Palavu jako panorama. A mistni vina? Tady

se upsali vyhradné privlastkovym. Jsou vyraz- +420 777 630 434
né ovocna, korenita, s vysokou mineralitou. sonberk.cz
Palava, Tramin, Merlot... Takhle by asi chutna-

lo slunce v tekuté podobé. Zazijte vina vsemi

smysly ve Vinarstvi roku 2020.

Dominuji bilé odrady. Doporuéuji milovnikim modernich vin, kteFi oceni jednoducha, pFi-
mocara, technologicky ¢ista vina postavena na primarnich aromatikach.




Vinarstvi Spielberg

ana?stva Moravslfé.m Toskér.wsku dbé.na ekolo- Archlebov 406, Archlebov
gické oSetfovani vinic, organické hnojeni, ru¢ni

préci. Umi svéi tihleji vina i hutna extraktivni, ~ +420 774288108

Budova vinarstvi je dokonald kulisa pro svat- spielberg.cz

by v toskanském stylu. Navstivte Degustéario

i dechberouci Kristalovy sél, v 1été se uvelebte

pod slunecniky.

Pékna jednoducha zakladni vina, elegantni vina stfedni tfidy i hezky strukturované prémiov-
ky. Citliva prace s technologiemi, pfiznivy pomér cena/kvalita, prostredi jako v italské vile.




VinafFstvi Skrobak

Rodinné vinarstvi dé na dokonaly zazitek Piihon 937, Cejkovice
z vina. Vino chutné nejlip tam, kde se zrodilo!

Vinice obhospodaruji ekologicky, Setrné na- +420 601201339
sledné zpracovavaji hrozny. Skrobakovi dbaiji vinoskrobak.cz

na Cistou architekturu a bezchybné snoubeni

vina s domacim jidlem v jejich bistru. Zkuste

tfeba vyhlasené vétrniky.

Stavte se na vyborny obéd z lokalnich surovin éi veéerni posezeni na terase s vinem a do-
macim hermelinem. Premiantem nabidky je fada Scarabeus - Pinot noir a oranZova Palava.




- PIVNICE A PIVOVARY



Pivovar Lednice

Propojeni pivovaru, restaurace, ubytovani Breclavska 368, Lednice
a wellness s vyhledem na zamek jen tak nena-

jdete. V Lednici ano! Minipivovar moderniho +420 778 982 882
stfihu ma paradni zahrédku a cCisty indust- pivovarlednice.cz
ridIni interiér, mistr slddek vari pivo primo

pred vami. V nabidce lezaky i svrchné kvase-

na piva, nechybi degustac¢ni prkénko.

Pivko je tu skvéle servirovano, vybere si kazdy pivar dle svych pfedstav. Menu na jednié¢ku!
V “lednici” dobfe vi, Ze by byl hfich nemit perfektné osetfena piva a vychlazené sklenice.




Dratenik Pub

ZacCalo to varenim piva doma v hrnci. Dnes Za Sokolovnou 9, Dobsice
maji tata se synem pivovar. Vari spodné kvase-

na piva plzenského typu z tuzemského chme- +420 606 032 872

le i svrchné kvasend piva z chmele ze vSech pivovar-dratenik.cz

koutl svéta. Jejich pivovarska hospoda se za-

hradkou podéva Dratenika v nejlepsi kondici.

Atmosféra rodinnd, nalada povznésejici.

Zakladaji si na rodinném charakteru podniku a je to poznat, dava to mistu milou pratelskou
atmosféru. Pivu neni co vytknout. Sladek je sympatak a svou praci skvéle ovlada.




Frankies

Stépan a Adam. Dva kluci, co vati pivo. A radi Jana Palacha 121/8, Bieclav
experimentuji. To je ostatné filozofie Frankies:

rozmanitost nabidky a poctivost pfi pfipra- +420 601553 307

vé. Kdo chce ochutnat vSechny specialy, ob- frankies.cz

jednéa si degustadni prkénko. Sik pivnice ma

nadherna panoramaticka okna a ta zahrédka!

Atmosféra jak z Rozmarného léta.

Kvalitni podnik pro posezeni u piva v pfijemném urban jungle prostiedi provozuji nadsenci
do piva a klasické rockové hudby, coz se zdafFile propisuje do atmosféry.




Genius Noci

Potomci jednoho z majitell navazali na histo- nam. Palackého 330, Lomnice
rii pivovaru z 16. stoleti. Jejich mali¢ka pivnice
u starého panského pivovaru je Utulng, nechy- +420 777 002 451
bi zahréadka ani terasa s vyhledem na kostel. geniusnoci.cz

Na ¢epu se strida pestré kvarteto piv. Radi tu

zkousi zajimavé styly, srdcovkou majitell je

sveétly silny Honeymoon.

Unikatné koncipovany podnik, kde vam opravdu originalni pivo ¢epuiji ti, kdo ho i vaFi. Pivem tu
Ziji naplno, vafi ho skvéle a priibézné zkousi nové styly.

.
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Kyjovsky pivovar

Pivovar, pivni l4znég, restaurace a hotel v jed- trida Komenského 596, Kyjov
nom. Tady pivem Ziji. Vali spodné kvaseny

mok plzenského typu a tmava piva bavorskeé- +420 518 614 310
ho typu. VSe nefiltrovano, nepasterizovano - kyjovsky-pivovar.cz
slava zdravym kvasinkdm! K tomu vzdy néco

vydatného k snédku, treba jeleni hibet. A ta-

kové prohlidka pivovaru s ochutnéavkou...

Vynechat navstévu pivovaru béhem pobytu v Kyjové byl by hfich. Vyborna kuchyné, na éepu
vzdy néjaky special i stalice jako Zitna 10° Katefina a medova 11°.




Mezi Vraty

Tak Utulnou stylovou hosptdku s hrejivou at- Sedlec 92, Sedlec
mosférou rodinného podniku aby pohledal.

Tésko Fict, jestli je to Gtuln&jsi uvniti nebo  T420 757635133
na zahradce. Podava se tradi¢ni ¢eska a mo- FB: mezivraty
ravska kuchyng, pivo a kofiské porce humoru.

Ridf se tu moudrem stryce Pepina: ,Vase pod-

lomené zdravi pivo upevni a spravi!”

Nejde o pivovar ani pivotéku, ale éepované pivo v dobré kvalité. Palec nahoru za nadher-
nou atmosféru, pratelskost a stylové pojeti lokalu. PFi éteni napisd i menu se pobavite!




Old Cock Beerhouse

Tohle je. misto, kde se va'ﬁ’t.ekut\] zrni prg oprav—. Na Valech 1560/15, Znojmo 2
dovy fajsmekry. Od cyklistické 8° po neipu Kasi

16°. Znojemsky hrad je odtud par kohoutich sko- +420 777274 848

kU, ale pivovar mé moderni opereni. Objevovani oldcock.cz

kohoutich motivl vas bude bavit — najdete je

od pipy po toalety. Tady vdm pivni hrebinek

nespadne.

Top! Perfektni nabidka druhové i chutové. Mila atmosféra, dokonale pracuji s kohouti te-
matikou - malokde se tak pobavite uz jen prostym pozorovanim pivnich lahvi jako tady.




Pivovarska ReZtaurace

Tady Cepuji peclivé oSetfené pivo nejkratsi Hradni 87/2, Znojmo
cestou z lezackého tanku do skla. K tomu po-

davaji Ceskou gastronomii v modernim havu +420 774 427 861
pfimo v centru Znojemského meéstskéeho pi- pivovarznojmo.cz
vovaru. Interiér je prvorepulikové Sarmantni

a obsluha hycka nejen pivo, ale taky hosty.

Ochutnejte tfeba jantarovou Rotundu 11%!

Kdo si chce uzit krasy historického centra Znojma a propojit je s kulinafskym zazitkem
a exkurzi v historickém méstském pivovaru, tohle je idealni misto.




Remeslny minipivovar
Dubnak

Rodinny minipivovar v kraji.vina neni napojo- Nadrazni 7, Dubfiany
vé Popelka. Vyrabi spodné i svrchné kvaSena

piva jako svétly lezak ze 4 druht sladu. Nebo +420 739 996 394
ochutnate nékteré IPA ze single hop edice? FB: dubnak.cz
K poctivému femeslnému pivu zakousnéte

v pfiiemné venkovské restauraci nebo venku

na terase klasické chlapské dobroty.

Svérazny podnik s mistni klientelou, pékna zastavka pFi vyletu s fajn posezenim na zahradce.
Nabidku piv ¢asto obménuji, radi zkousi specialy.




Vorkloster

Obnoveny klasterni pivovar u slavného cister- Pivovarska 1002, Predklastefi
cidckého opatstvi produkuje piva Vorkloster

i neopakovatelného genia loci. A malokde je +420 739 915156

tak svétska vécjako pivnice tak plvabnou zéle- pivovarportacoeli.cz

zitosti. Zvenku i uvnitr. Zajdéte na klasterni ru-

binovy nebo jantarovy lezak, kléSterni zwickl...

Maiji i utulnou zahradku.

Klasternich pivovar je v ER minimum, uz proto stoji za navstévu. Piva na velmi vysoké trov-
ni, vSechna skvéle vyrobena i servirovana a kdyz tapete, obsluha vse vysvétli.




Mezi Radky

Nejen romantické duse miluji blankytné mod-
rou maringotku nad Némci¢kami. Auto ne-
chejte v obci u kostela, pribalte deku na piknik
a vydejte se mezi radky po svych. Ochutnejte
tapas, neapolskou pizzu pfimo z trouby, vino
od mistniho vinare. Tady si uzijete nefalSovany
jinomoravsky chillec na decel!

FB: meziradkynemcicky

KarBar street food

Stylovy fresh bar s pldzovou atmosférou hned
u Archeoparku neprehlédnete. Kamaradky
KARin a BARCa ho vyladily do tyrkysova. A pré-
bézné ladi paradni sendvi¢e, wrapy nebo pec-
ku Kubénec na Palaveé (moravské uzené, sazené
vejce a spol. v celozrnném chlebu)! Holky maji
v maliku taky dokonaly latté art.

- MALE GASTROZASTAVKY

Pedro's Foodtruck

Vyhlaseny foodtruck prfimo u zdmeckého par-
ku v Lednici laka vini do daleka. Usmévavé ob-
sluha serviruje pokazdé néco jiného. New York
dog nebo Chipotle pork... vzdy to je o mase
a dokonale vyladéném streetfoodu. A k tomu
vyhlasené doméci hranolky na sédle a poctiva
limca.

pedrosfoodtruck.cz

Prujezd 32

Neotrely nézev Prljezd 32, neotfelé rodinné
bistro v neprljezdné vesnici Veverské Kninice.
Tady jde o vareni s respektem k mistu a lokal-
nim surovindm. To jejich trhané... musite ochut-
nat. Drstkova buchta ve florentském stylu?
Limonéda a la bazalka s pepfem? Ano! Déti za-
bavi zmrzka a deskovky.

FB: karbarstreetfood

FB: prujezd32



Kafe z vysky

CoffeetruckpartyPedro'svareédluZahradnické
fakulty Mendelu v Lednici serviruje vybérovou
kavu ze sSumperské Pikoly, drobné snacky a pU-
sobivé doméaci dezerty. Zapomenete na okolni
Srumec a ve stinu platanu nad vohavym Salkem
nebo femeslinou zmrzkou ukujete plany na dal-
Si cestu.

Café Zastavka

Tyrkysova kavarna v autobusové zastévce kouz-
Ii dokonale piknikovou atmosféru pod stromy
v parku u kostela. Posezeni na dece, knizky
k zapUjceni a obsluha, co poradi kam v okoli.
Holky Zastavkovy doplni vé$ kofeinovy deficit
a neodolate ani jejich dezertlm ¢i poctivé toce-
né zmrzliné.

pedrosfoodtruck.cz/kafe-z-vysky

FB: pasocafezastavka

Restaurant Essens

~Zazitkova gastronomie z

V' Hrani¢nim zamecku Lednicko-valtického
aredlu serviruji fine dining v nejvyssi kvali-
té. Vyhradné regionalni ingredience, &ast si
v aredlu sami péestuji. Mise zni: zasytit na nej
urovni plus probudit i spici chutové poharky!
V malebné krajing, v zameckych realiich, s ob-
fim vybérem vin.

K Z&dmecku 16, Hlohovec u Breclavi

TOP
TIP

restaurantessens.com

OTEVRENO:
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System hodnoceni:

Cisla nelzou. Proto jsme stanovili hodnotici kritéria s maximalnim poétem bod(i. Pfidélené body
byly secteny a prevedeny do procent. V brozure jsou uvedeny vS§echny podniky, které ziskaly

hodnoceni nad 70 %.

chut a kvalita jidla 40 kvalita vina 40
chutakvalita népojs 20| |stesortimentu 20|
prezentace jidla/népojd, vzhled 10| | pochutingkvinu 5]
originalitanabidky 5| |persondl (vystupovéni, znalost) 25 |
persondl (vystupovani, znalost) 15| | prostiedi/atmosféra 10|
prostfedi/atmosféra 10| | VVSLEDEK 100
VYSLEDEK 100

chut a kvalita jidla 40 chut, kvalita, oSetreni piva 40

chutakvalitanapojd 20| |pochutinykpivu 20

prezentace jidla/népojt, vzhed 15| |sorimentpv 10

persondl (vystupovani, znalost) 15| |neakonapoe &

prostfedi/atmosféra 10| | personal (vystupovani, znalost) 15

VYSLEDEK 00| |prostredi gistota 10
VYSLEDEK 100

chut a kvalita kavy, pestrost nabidky 30

chutakvalita dezertt 30

nabidka a kvalita jinych napojd 10

kvalita nabidky drobnychjidel 5

persondl (vystupovani, znalost) 15

prostfedi/atmosféra 10

VYSLEDEK 100




Seznamte se, hodnotici komise:

Miroslav Vornka, majitel a $éfkuchar To je Bistra

ZkuSenosti navaril v Londyné&, Sydney i prazském Aro-
mi, aby pak v rodném Hradci Krélové otevrel viastni
podnik a mistni gastroscénu dokorenil svétovymi chu-
témi. Veganské kousky, masité i bezmaseé jidlo, tradi¢ni
suroviny netradicni formou... a jednou mésic¢né special-
ni vecere tfeba v duchu streetfood.

Pavel Drdel, séfkuchar

Autor postni kucharky, spolumaijitel a séfkuchar re-
staurace Sl a Repa, ktera 4. rokem drzi Zlatého Iva
za nej restauraci v CR. Objevil se v Masterchef Cesko
a pravidelné ho mUzete vidét v Sama doma i v repor-
tazich, novinach a ¢asopisech hlavné diky konceptu
zero waste.

Tomas Hauser, $éfkuchar

Kuchar srdcem i dusi, poslednich 8 let vari na Buchlov-
sku v penzionu Zikmundov. Fandf lokalnim surovinam,
réd vari typickéa Ceska jidla v modernim podani. Vari
impulzivné a experimentatorsky, na talifi pry nesmi
chybét bylinky a kvéty. Milovnik kdvy a ohné — umi si
predstavit varit jen na ném.

Pavel Bycek, séfkuchar

Po $kole pracoval v Anglii, véetné michelinské Galvin at
Windows ¢i u francouzské gastrolegendy Pierra Koff-
manna. Po névratu do Cech obhajil v Alcronu pod ve-
denim Romana Pauluse michelinskou hvézdu. A roku
2018 s kolegou Patkem otevreli The Eatery. Jeho nej-
zndméjsim receptem je verze tradiéni koprovky.

Elena Strapkova, gastro novinarka a $éfredaktorka

Zurnalistiku a PR pro cestovni ruch studovala také
v USA. Cestovatelskym a gastronomickym témattm
se oddala i na stézi v CBS TV v New Yorku a psa-
la o nich ve slovenskych Hospodarskych novinach.
Dnes $éfredaktorka magazint Gurman na Slovensku,
Bar Magazine a Inbar and Restaurant.
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Jakub Horak, kuchar nejen japonské kuchyné

Kdyz varil v restauraci Yamato, stal se jako zatim jediny
Evropan mistrem svéta v japonském vareni ve Washo-
ku World Challenge. Porotu zaujal tim, ze do japon-
skych pokrmU zakomponoval ryze ¢eské suroviny jako
svatojanské orechy a naklddané chmelové vyhonky
coby poctu rodnému kraiji.

Filip Kopecky, majitel prazirny a kavarny

Pres studium ekonomie, prév a grafického designu,
pres Brno, Prahu, Londyn a Brighton se vréatil do rod-
ného Hradce Kralové. BEéhem let si zkusil otevfit bistro,
pivnici, espresso bar... az se usidlil v prazirné vybérové
kavy CHROAST, kterou spoluvlastni od roku 2018. Kro-
meé ni provozuje eshop a 3 espresso bary!

Tomas a Daska Novakovi, majitelé prazirny

Duo bratislavské rodinné prazirny Diamonds Roastery
uprazilo kdysi svou prvni davku na domacim popkor-
novaci. Pak si poridili opravdové zarizeni, absolvovali
kurz v Kyjevé a posunuli se dal, zacali lidi edukovat
o kavé, poradat cuppingy... az bylo jasné, Zze ted uz se
kévé a prazeni musi vénovat na plny Uvazek.

Vendy Vytiskova, cukrarka a majitelka kavarny

Zacalo to nendpadné. Donesla na oslavu svlj prvni
¢okoladdovy oblacek a byla stastng, jak vSem chutnal.
Pustila praci a pustila se do pec¢eni dortl a sestavo-
vani sweet barl. Dnes mé v Jindfichové Hradci cuk-
rérstvi Lavendy a pousti se i do slané gastrokapitoly
jménem Bistrotéka LaVendy.

Dusan Skubak, vinaf

A taky fotograf, filozof, vasnivy diskutér a zaklada-
tel bratislavského festivalu ZIVE VINA. Jeho vinafstvi
Hektéar v Malych Karpatech produkuje pouze 4 vina -
bilé, oranzové, rysavé a Cervené. Vsechna jsou v kon-
taktu se slupkami a maximalné autentickd. Plus ma
nékolik zajimavych nevinnych odbocek.



Margaréta PovaZanova, Kavino

Jeji Zivot propojuji dvé vasné: gastronomie a umeni.
Béhem studia hotelové Skoly se zacala hloubéji vé-
novat vinu, az absolvovala sommeliersky kurz. Zkuse-
nosti pilovala v Bratislave, Trnavé a aktualné v Kavinu,
které unikatné spojuje kévovou a vinnou kulturu. Da-
vaji tu prostor hlavné malym malokarpatskym vina-
ram.

Lubos Bogar, distributor a apostol vina

Absolvoval Weinakademie Rust v Rakousku a zaloZil
vinarskou skolu WSET (The Wine & Spirit Education
Trust), prvni oficialni $kolu tohoto typu na rodném
Slovensku. V roce 2019 prosel program Master of
Wine na Institutu Masters of Wine. Vino také distri-
buuje a sdm si den bez poharku neumi predstavit.

Marek Vacha, pivovarnik

Specialista na PR a komunikaci mésta se ve volném
¢ase kromé hudby vénuje vypravédm za lokalnim pivem.
Za posledni 4 roky navstivil prevazné na kole pres 200
Ceskych pivovarl a po ochutnéni véech myslitelnych
druhl zacal viastni pivo také sam varit pod vymluvnym
jménem Vachovar.

Vitezove hodnoti

Trojnasobni vitézové predchozich ro¢nikl se tentokrat sami vydali v roli hodnotitell po jizni Moravé a zapalené
posuzovali kvalitu nominovanych gastropodnikd.

Vojta a Natalka Valkovi, Vinarstvi Valka, Nosislav

ManZzelské duo vyrazilo hodnotit podniky v kategorii
Vino a vinarstvi, kterou jejich vinarstvi vyhrélo v letech
2021, 2022 a 2023. Jsou (zatim) nejmladsi genera-
ci rodinného bio organického vinarstvi, které hycka
osobité vina z révy zrajici na svazich prirodniho parku
Vyhon.

m

Krystof Materna, novinar

Autor nejen knizniho Pivandru, zébavného pocteni
o Ceskych pivovarech a prlvodce pro pivni vylety
po rlznych krajich ¢eské kotliny. Stoji i za mobilni
a webovou aplikaci Pivandr, kterd usnadnuje objevo-
vani novych pivovard a motivuje k vyletdm po nékoli-
ka krajich i tajuplnych pivovarech v Praze.

Lenka Strakova, vasniva sladkova

Do svéta sladkovani vstoupila studiem VS chemic-
ko-technologické v Praze. Vétsinu zkuSenosti nava-
fila v Plzenském Prazdroji. Ziskala prestizni titul IBD
pivniho someliéra. Jeji vytfibeny jazyk a porozumeéni
chutim umi tvorit jedinecné pivni zazitky. Oddanost
kvalité a excelenci je patrna v kazdé jeji pivni varce.

MALE GASTROZASTAVKY
Jaroslav Brecka, nejen majitel foodtrucku

Gastronaut, majitel kreativniho slovenského bistra
Coolna a organizétor food festivalu FEST Cool Pik-
nik na Slovensku v jedné osobé. Cestuje po své-
t& a ochutndva jidlo od michelinskych restauraci
po street foodové spoty, protoze nikdy nevite, kde
objevite plnotu¢ny kulinérni klenot.

Veronika Moravkova, Dvorek Boretice / café wine bistro

Emisarka z kavarny, kterou vyhledavaji milovnici vybe-
rové kavy a dobrot z lokalnich surovin. Podavaji vino,
syry, pastiky, dezerty... a navrch poetické posezeni
pod jabloni, v designovém kontejneru a ve stodole.
Dvorek zvitézil v kategorii Kavarny a cukrarny v roce
2019, 2021 a 2023.



A kdo nominoval?

Stejné jako loni jsme oslovili Sirokou verejnost na jizni Moravé. Gastro fanousci, gurmani, spo-
kojeni zdkaznici i nadSeni laici néam posilali své nominace. Ptali jsme se na jejich nejoblibengjsi
podniky v jednotlivych kategoriich.

Kde? Prostfednictvim dotaznikll na webu gourmetjiznimorava.cz i na facebookové stran-

ce @TheSouthMoravia. Sdileli jsme dotazniky na instagramovych profilech @tastymoravia
a @southmoravia.

Své favority nominovali starostové mést a obci jizni Moravy.

Zeptali jsme se na informacnich centrech naseho kraje. Kde jinde ziskate provérena doporuceni,
kam za mistnimi /gastro/ poklady?

A samoziejmé nesmély chybét nominace od odbornikd, ktefi se v turistickém ruchu skvéle
vyznaiji. Své tipy pridaly DMO, tedy destina¢ni managementy oblasti jizni Moravy.
19



POZNAMKY



POZNAMKY



POZNAMKY



Projekt

GOURMET JIZNi MORAVA
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Ffrojekt realizovan dle konceptu Gourmet Brno® , jehoz autorem je TIC Brno.
Udaje o oteviraci dobé, adrese a kontaktech podnikl jsou aktualni k datu vydéni brozury.

Projekt "Podpora a rozvoj cestgvnl’ho ruchu v destinaci Jizni Morava“ byl realizovan za prispéni
prostredkl statniho rozpoctu Ceskeé republiky z programu Ministerstva pro mistni rozvoj.
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